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COMUNICATO STAMPA N.I.C
Tre chef della N.I.C. rappresenteranno I’'Europa del Sud al
“Global Chefs Challenge” & “Hans Bueschkens Junior Chefs Challenge”
Competizione tra Sette Aree Continentali
che prevedera la Finale Mondiale
a Daejeon, South Korea dal 1 al 5 May 2012

La N.l.C. Nazionale Italiana Cuochi, emanazione ufficiale della
Federazione Italiana Cuochi, ha partecipato alle selezioni ufficiali
WACS per il Global Chef inviando tre suoi chef di punta:

il Senior Team Angelo Giovanni Di Lena (Forli Cesena) e suo
assistente Junior Chef Giovanni Lorusso (Bari), per il Junior Team
Francesca Narcisi (Cosenza).

La selezione Europa del Sud, una delle sette aree continentali, si &
svolta a Ljublijana (SLO) dal 26 al 29 Gennaio 2012, ed ha visto i
nostri tre candidati vincitori della selezione continentale. La
spedizione degli chef Italiani era guidata dal General Manager Fabio
Tacchella che ha manifestato la sua emozione nel definire la prova
dei nostri candidati: “una eccellente dimostrazione di competenza e
bravura, i nostri chef in questa occasione hanno dato anche una
lezione di alta cucina ai colleghi dell’Europa del Sud, ora ci aspetta un
grande confronto, la Finale nella Corea del Sud.” La squadra italiana,
divisa in Senior e Junior, ha dovuto proporre due menu di tre portate;
uno starter a base di pesce persico, un main course a base di carne di

bovino adulto Giapponese, il dessert a base di vaniglia e fragole, tutti

alimenti imposti dalla giuria internazionale, da sviluppare in cinque
ore di tempo, per sei persone.

Le squadre che si sono contese il titolo in prima istanza erano Bosnia,
Erzegovina, Bulgaria, Croazia, Cipro, Francia, Grecia, Israele, Italia, Macedonia,
Malta, Moldavia, Montenegro, Portogallo, Serbia, Slovenia, Spagna, Turchia. Poi
a Ljublijana le squadre selezionate per la gara continentale finale
sono risultate Malta, Portogallo, Slovenia, Montenegro, Cipro,
Croazia, Bulgaria, e I'ltalia, tutte agguerrite per aggiudicarsi la finale.
Ma il nostro Team Coach Ljubica Komlenic (naturalizzata Veneziana),
emozionatissima, ha seguito tutte e due le gare come regista, ha
sostenuto con grande tifo e grande sostegno morale tutti e tre gli
chef italiani: “abbiamo lavorato molto durante le prove in Italia,
rubando tempo al sonno, ma volevamo dimostrare in questa
selezione continentale il meglio di noi, Angelo e Giovanni per la gara
senior, cosi come Francesca per la gara junior, sono stati precisi,
puntuali, impeccabili, hanno dato prova che il sistema NIC e vincente
e per questo daremo e faremo il massimo per la Corea ”.

Noi tutti chef NIC siamo fieri del risultato dei colleghi, ci aspetta ora
la competizione degli Europei in Galles, per la Battaglia del Dragone
dal 12 al 16 febbraio 2012, certi di portare a casa un ottimo risultato.

La NIC ringrazia calorosamente tutte le aziende sponsor che la
sostengono, partner indispensabili per poter portare avanti la
cultura della cucina Italiana nel Mondo.
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JUNIOR TEAM STAFF JUNIOR TEAM STAFF PROVENIENZA
SQUADRA UFFICIALE NIC 2011 — 2012 14. SENIOR CHEF VIZZARRI
NICOLA TEAM LEADER JUNIOR CHEF TERMOLI
15. SENIOR CHEF SANGIOVANNI | T£am COACH COLD CUISINE
COGNOME E NOME RUOLO PROVENIENZA MATTEO JUNIOR TEAM SALERNO
DIRETTIVO NIC SENIOR E JUNIOR P o 16. SENIOR CHEF KOMLENIC
JUNIOR UUBICA TEAM COACH JUNIOR TEAM VENEZIA
1. SENIOR CHEF TACCHELLA BISCEGLIE —
FABIO VERONA 17. JUNIOR CHEF DI PINTO
GENERAL MANAGER NIC FRANCESCO LEONARDO CHEF OF CUISINE BARI
2. SENIOR CHEF TOMASI
GIANLUCA VICENZA 18. JUNIOR CHEF LORUSSO BISCEGLIE -
TEAM MANAGER NIC GIOVANNI CHEF OF CUISINE BARI
3. SENIOR CHEF MOMOLO FABIO | TEAM COACH NIC PADOVA 19. JUNIOR CHEF MARCO CHEF OF CUISINE
4. SENIOR CHEF VALLETTA CAMPANER TREVISO
MARCO PUBLIC RELATION NIC TREVISO 20. JUNIOR CHEF FRANCESCA CHEF OF CUISINE
SENIOR TEAM STAFE SENIOR TEAM STAFF NARCISI COSENZA
r_ CHEF OF CUIS
5. SENIOR CHEF DILENA ANGELO | 1eam cHer HOT & COLD FORLI 21. JUNIOR CHEF ILENIA SEMILIA HEF OF CUISINE PALERMO
GIOVANNI CUISINE CESENA 22. JUNIOR CHEF PAOLO LOTITO | CHEF OF CUISINE BARI
6. SENIOR CHEF MANCUSO 23. JUNIOR CHEF PASTRY
FABIO CHEF OF CUISINE ROMA MARINELLA SUFALI CHEF PASTRY TRENTO
7. SENIOR CHEF TRENTACOSTI
CARMELO CHEF OF CUISINE PALERMO
8. SENIOR CHEF RAGUNI FORLY — Un grazie e rivolto a tutti gli Chef aderenti alla FIC, le “berette
CESENA . . .
GAETANO CHEF OF CUISINE bianche d’Italia” che ci seguono sempre con grande affetto.
9. SENIOR CHEF FRANCESCO
GOTTI CHEF OF CUISINE BERGAMO
10. SENIOR CHEF GIOACCHINO .
Castelfranco Veneto, 29/01/2012 Segreteria NIC
ANTONIO SENSALE CHEF OF CUISINE PALERMO , 29/01/ &
11. SENIOR CHEF chef Marco Valletta
QUATTROCIOCCHI MARIO CHEF OF CUISINE FROSINONE
12. SENIOR CHEF SEMERARO VITO marcovallettal966@Ilibero.it
ANTONIO CHEF OF CUISINE BARI www.nazionaleitaianacuochi.com
13. CHEF PASTRY DOMENICO
SPADAFORA TEAM CHEF PASTRY COSENZA
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